
LA CARTE   . . .LA CARTE   . . .LA CARTE   . . .LA CARTE   . . .    

EntréesEntréesEntréesEntrées 
 

Variation de poivrons colorés / Ricotta, herbes aromatiques           13,00 € 
 

Terrine de Foie Gras de Canard - Pomme/Poire - Poudre de pain d’épice, balsamique      17,00 € 
 

Farci de crabe et amandes fraîches -  Chou chinois, bouillon parfumé de citronelle       14,00 € 
 

Cuisses de grenouille épicées de poivres rares, tuiles au sésame , jeunes pousses 
assaisonées de soja                  14,00 € 

PlatsPlatsPlatsPlats 
 

La noix de bœuf - grillée et en nem - Pleurottes, sobas, hoi sin            19,00 € 
 

L’agneau du Causse rôti, galette de polenta  romarin/parmesan, légumes à la coriandre      18,00 € 
 

Le magret de canard - Rhubarbe caramélisée, pruneaux d’Agen et miel         18,00 € 
 

Le poisson du marché, caviar aubergines/courgettes - tomates confites, basilic  en crème      17,00 € 

DessertsDessertsDessertsDesserts 
 

Assiette de Fromages - un verre de Banyuls                6,50 € 
 

Pour les amoureux du chocolat                   7,50 € 
 

Déclinaison autour de la pêche, abricots et aromates               7,50 € 
 

Carpaccio, aumônière et granité au melon                 7,50 € 
 
Trilogie de religieuses                    7,50 € 

Prix nets, service compris 
Toutes nos viandes sont d’origine française (boucherie Borie à Montayral) 
 



Le Menu à 31 euros . . .Le Menu à 31 euros . . .Le Menu à 31 euros . . .Le Menu à 31 euros . . .    

Variation de poivrons colorés / Ricotta et herbes aromatiques 

 

Ou 

 

Terrine de foie gras de canard - Pomme/poire - Poudre de pain d’épice et balsamique 

(Supplément de 4 euros) 
 

 
 
L’agneau du Causse rôti, galette de polenta romarin/parmesan, légumes à la coriandre 

 

Ou 

 

Le poisson du marché, caviar aubergines/courgettes - tomates confites, basilic en crème 

 

 

 

Assiette de fromages 

 

Ou  

 

Dessert à la carte 

 

 

 

 

    

Prix nets, service compris 

Toutes nos viandes sont d’origine française (boucherie Borie à Montayral) 

Nos produits étant exclusivement frais, veuillez nous excuser en cas de rupture de stock. 



Le Menu Tout Canard à 39 euros . . .Le Menu Tout Canard à 39 euros . . .Le Menu Tout Canard à 39 euros . . .Le Menu Tout Canard à 39 euros . . .    

Terrine de foie gras de canard - Pomme/poire - Poudre de pain d’épice et balsamique 
 
 

Le magret de canard - Rhubarbe caramélisée, pruneaux d’Agen et miel 
 

 
Assiette de fromages - un verre de Banyuls 

 
 

Dessert à la carte 
    
    

    

Le Menu Enfant (jusqu’à 11 ans)  . . .  12 eurosLe Menu Enfant (jusqu’à 11 ans)  . . .  12 eurosLe Menu Enfant (jusqu’à 11 ans)  . . .  12 eurosLe Menu Enfant (jusqu’à 11 ans)  . . .  12 euros    
    
    
Suggestion du chef 
    
    

    
Nous sommes en mesure de préparer un menu végétarien eu prix de 29 euros. N’hésitez pas à demander la Nous sommes en mesure de préparer un menu végétarien eu prix de 29 euros. N’hésitez pas à demander la Nous sommes en mesure de préparer un menu végétarien eu prix de 29 euros. N’hésitez pas à demander la Nous sommes en mesure de préparer un menu végétarien eu prix de 29 euros. N’hésitez pas à demander la 
suggestion du jour.suggestion du jour.suggestion du jour.suggestion du jour.    

Prix nets, service compris 
Toutes nos viandes sont d’origine française (boucherie Borie à Montayral) 
Nos produits étant exclusivement frais, veuillez nous excuser en cas de rupture de stock. 


